Pulon Keirbie-Grecotmerzelles

ZUTATEN

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe
700g Putenbrustfilet
700g Kiirbisfleisch
(Hokkaido)

250ml Gemiisesuppe
250ml Obers

Salz und Pfeffer
Nudeln

ZUBEREITUNG
Kirbisfleisch in 1cm groRe Wiirfel schneiden (Hokkaido
mit Schale). Putenbrustfilets fein schnetzeln und mit Salz
und Pfeffer wiirzen. Ol in einer Pfanne erhitzen,
Putenfleisch scharf anbraten und wieder aus der Pfanne
nehmen. Zwiebel in der Pfanne anbraten und
Kirbisfleisch mitrosten. Mit der Suppe abléschen und
zugedeckt etwa 5 Minuten diinsten.
Obers und Putenfleisch zum Gemiise geben, grindlich
umrihren und noch einmal kurz aufkochen lassen. Mit
Salz und Pfeffer abschmecken.
Die gekochten Nudeln mit dem Geschnetzelten anrichten.
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